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Vous suspectez une allergie au lait de vache ?
Profil de tests suggére

* Si tous les composants de I'algorithme se révélent négatifs et f2 est positif,
il est probable que le patient soit sensibilisé a un panallergéne

ImmunoCAP™ Allergéne complet, - ImmunoCAP™ Allergen 2, Milk
f2 Lait de Vache - ImmunoCAP™ Allergen f76, Allergen component nBos d 4
Alpha-lactalbumin, Milk
- ImmunoCAP™ Allergen f77, Allergen component nBos d 5
Beta-lactoglobulin, Milk
Positif* - ImmunoCAP™ Allergen €204, Allergen component nBos d 6 BSA, Cow
(20,1 kUA/L) - ImmunoCAP Allergen 78, Allergen component nBos d 8 Casein, Milk
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INTERPRETATION DES RESULTATS

Réaction au lait cru et cuit''? Réaction au lait cru'-1%-1217 Réaction au lait cru’'*'2'7 et réactivité
¢ Une allergie primaire et persistante ¢ Une allergie primaire au lait est croisée a la viande bovine'®®
au lait cru et cuit est probable’” probable * Une allergie primaire au lait est probable
¢ || est probable que le patient présente ¢ || est probable que le patient présente p ir olUsS :
. LA : ; une tolérance au lait tres cuit / bouilli une tolérance au lait trés cuit / bouilli en our en savolr plus
* Régime d'éviction aux proteines de lait o 2 th fish /ohadi
de vache en cas de Bos d 8 négatif cas de Bos d 8 négatif www.thermofisher.com/phadia

« En prenant en compte d’autres facteurs Gestion de la prise en charge Gestion de la prise en charge Pris en charge par I'assurance maladie. Lire attentivement les instructions figurant sur I'étiquetage
de risque, envisagez la prescription e Prévention de I’exposition au lait cru, * Prévention de I’exposition au lait cru, et/ou dans la notice d'ufilisation du réactif (disponibles sur le site www.dfu.phadia.com)
d’un auto-injecteur d’adrénaline. envisagez un test de provocation envisagez un test de provocation sous © 2019 Thermo Fisher Scientific Inc. Tous droits reserves. Toutes les marques sont la propriété de

orale au lait cuit / bouilli contréle au lait cuit / bouilli Thermo Fisher Scientific Inc. et de ses filiales. Fabricant : Phadia AB, Uppsala Suede

® Envisagez un risque d’allergie IDDALL166_07-2019
a la viande bovine concomitante ainsi UCCXXXXXX
qu’une réactivité croisée a d’autres
albumines sériques, par ex.,
la viande porcine (f26)/ovine (f88)
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